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PAGE D’ACCUEIL

Vos cartes cocklalls Nos cocktails en vidéos Le cocktall du mols
pas & pas
Cotes vor masie

| o onte costil 2

CREEZ VOTRE CARTE Wl Vo LEs viokos DECOUVREZ LA RECETTE

Cette premiére page du site permet de naviguer sur les différents menus du site. Elle est
composée de trois niveaux d’acces

\¢ ’
%* L’accés a « Mon compte »

i o L o
\ 2 / oy ; Mon compte

S S > Rechercher.. SN

Cliguer sur « Mon compte » pour vous identifier ou créer un compte si vous n’en avez pas.

% La barre de menus

ACCUEIL KTAILS ' CAR ; 5. MATER

** Le bar interactif

Accusil Compteir des Cocktails

Reéalisez rapidement et facilement, la carte cockiail
qui vous correspond.

Sélectionnez fa‘rhbriﬁie—dé-votre choix




La page d’accueil permet une navigation ergonomique et interactive. Les différentes zones
cliquables renvoient sur les differents menus de la barre supérieure. En arriere bar, se trouvent

les marques partenaires du projet.

** La barre de menus inférieure

Vos cartes cocktails Nos cocktails en vidéos Le cocktail du mois
pas a pas

Créez sur mesure
vos carles cocklail ‘
grice & nos mndéles& Margarita
LV | Cocktail national mexicain, frais,
| citronné avec une touche de fleur
\ i d'oranger. {13 cl}

CREEZ VOTRE CARTE VOIR LES VIDEOS DECOUVREZ LA RECETTE

Elle accentue sur les éléments clés de I'offre du site : la création de carte, les cocktails en

vidéos et le cocktail du mois.
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Les Cocktails

\ / _F_,..r"" o y Mon compte

Rechercher..

Cocktail
CRITERES DE SELECTION LI Ste d es co th a | I S . Ma SELECTION DE COCKTAILS .
La sélection est vide !
Recherche \ Aide
Alcoolisés Pages EEEDEEREBEEBE
-
Tous 'Ja
Ls sélection découverts = g
Les incontournables =
Americano Apérol Spritz Apple Martini
Les variantes des A . ¥ " =
) wermouth rowge - Campar - eau Aperol - vin bianc - eau gazeuss wodka - figueur de pomme - jus de
incontourmables D gazeuse pomme
Long drink ) : — — - |
Ajouter ce cocktail Ajouter ce cocklal Ajouter ce cocktail
Sans aloool ]
|
A . V
; | 1
. —
Apple Mojito Bellini Berlingot Frozen
Une question ? liquenr de pomme - s de pomme - champagne - purées de péche wodka - purée de fraise - siop de
£3u gazeuse - menthe - citron vert violette
o s
Sans alcool Pages NEEHE

i e s

b g - |
K-_P{ )
Agruma Bella Luna Caramelo i ""
Jus d'orange - jus de pamplemousse - | | jus de citron vert - jus d'orangs - jus jus d'orarge - jus de pamplemousse - | - I'
sirop de fraise - tonic d'ananas - purée de coco - purés de sirop de caramel - o
péche - sirap de grenading | f l \ al
o s Ao i LE i
| 3 N
T e | w0 .

1. Critéres de sélection (Recherche d’un cocktail)

A. Recherche par mot clé

Une barre de recherche permet de trouver rapidement un

CRITERES DE SELECTION . . ¥
cocktail en y renseignant son nom (ex : Mojito) ou un

ingrédient le composant (ex : vodka). Aprés avoir cliqué sur
Recherche A 9 P P d

la loupe, les cocktails correspondant a votre recherche

s’affichent.



B. Recherche avancée - Filtre Sélection

GRITERES DE SELECTION

Recherche A
-

Tous
La selection decouverie D
Les incontournables |:|
Les vananies des
mcontournabies D
Long drink il
Sans gicool ]

Cocher les difféerentes sélections que vous souhaitez afin
de filtrer les résultats et trouver votre cocktail plus
facilement.

Une ou plusieurs cases peuvent étre cochées et les
difféerents filtres peuvent se cumuler pour affiner la
recherche.

Pour revenir a la base complete et annuler tous les filtres,
il suffit de cocher la case « Tous ».

Tous

C.Recherche avancée - Filtre Base Cocktall

CRITERES DE SELECTION

Recherche

Tous

sutre

gim

riuns agricola
rhum importe
tequila
vodka

whisky

[«

EA OO0 000

Le filtre des cocktails peut aussi se faire au niveau de la
base alcool.



D.Recherche avancée — Filtre Technique de préeparation

CRITERES DE SELECTION Ce filtre permet d’affiner votre recherche par technique de
réalisation des cocktails : au blender, au shaker, au verre,

Recherche A . ) o )
- au verre a mélange (ce qui impliqgue une étape

I supplémentaire de filtration).

Pour étre a l'aise avec chaque technique de réalisation,

un film de présentation détaillant chaque technique est

disponible sur la page d’accueil du site (cf. Page
. d’accueil ).

Tous

=

Au blender
Au shaker
Al verre

Au verre 8 mélange {avec
Tiltration)

O OO

Les réponses aux questions les plus fréquentes :

/ Création de compte, conditions de livraison, passer
Une guestion 7 une commande...

2. Les cocktails

Alcoolisés Pages NIBEEDBEEOEER
>

Americano Aperol Spritz Apple Martini

wermouth rouge - Campari - eau Apenal - vin blanc - eau gazeuse wodka - ligueur de pomme - jus de

pgazsuse | pomme

Ajouter ce cockiai

Par défaut, la liste des cocktails est segmentée par cocktails alcoolisés et cocktails sans
alcool, puis par ordre alphabétique dans chacune de ces parties.
Naviguer sur les différentes pages a l'aide des numéros de

Pages BEOBOEBEA pages. La page sur laguelle vous étes s’affiche en orange
pour vous repérer dans la navigation.
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A. Prévisualiser et lire une fiche

Cliguer sur le titre ou sur le cocktail afin de visualiser la
fiche compléte du cocktail.

Amerncano

vermouth rouge - Campari - eau
gazeuss

Commentaire de dégustation

La page suivante s’affiche alors : (présent sur carte)

/

Fiche cocktail
Un apeérnitif rafraichissant au goit typiguement amer et aux notes
I pétillantes d'agrumes. (18 cl)
INGREDIENTS MATERIEL
+ 5 cl de vermouth rouge « Doseur 2 cl'4 cf
. + 3 cl de Campari » Cuillére 8 mélange
gl = 10 cl d'eau gazeuse
RECETTE

1. Remplir le verre de glagcons.

Tumbler 2. Ajouter 3 cl de Campari, 5 ¢l de vermouth rouge.

3. Allonger d'eau gazeuse.

4. Remuer avec une cuillére et servir
Al verre

DECORATION

Entre 1 min et 3 écorer d'une demi tranche de citron et d'une demi tranche d'orange.

in
W,
\ A\
Verre utilisé Technique de réalisation Astuce décoration

¢ Ajouter le cocktail a ma sélection

-+ Ajouter a ma sélection @ Cliquer sur le bouton « Ajouter & ma sélection »
pour ajouter ce cocktail au panier.

11



Fiche cocktail

Americano

Un apéritif rafraichissant au godt typiqguement amer el aux notes
pétillantes d'agrumes. {18 ci)

Ma SELECTION DE COCKTAILS

Alcoolisés

‘ Americano X

INGREDIENTS MATERIEL

» Doseur 2 cli4 cf
+ Cuillere a mélange

= 5 cl de vermouth rouge
= 3 clde Campari
= 10 cl d'eau gazeuse

RECETTE

1. Remplir le verre de glacons.

Imprimer ma selection

En registrer ma selecton

* ¢ MASELECTION
DE COCKTAILS

(" CREER MA CARTE

MATERIEL NECESSAIRE

SUFPRIMER |

X Doseur2 ciacl

TUMELEN

Cuiliere a mélange

Aide

Tumbler 2. Ajouter 3 cl de Campari, 5 cl de vermouth rouge.
3. Allonger d'eau gazeuse.
4. Remuer avec une cuillére et servir.

Al verre

DECORATION

Entre 1 min et 3
min

» Décorer d'une demi tranche de citron et d'une demi tranche d'orange

'g » Présentdans ma

Ajouter Agflenicano & ma carte cocktails h

Ce cocktail est désormais

présent dans ma sélection Ma sélection
.
Dans la liste des
cocktails, le cocktail
— . ra by I 4 H

ajouté a ma sélection
Amercano Americano est désormais  indiqué
| vermouth rouge - Campari - 234 vermauth rouge - Camparn - eau comme « présent dans
|g3zeuse gazeuse

ma sélection ».

Ajouter ce cockiad '

B. Ma sélection de cocktails

A chaque fois qu’un cocktail est ajouté a ma sélection, il va s’ajouter dans le panier a droite.

Les cocktails sans alcool sont toujours a la suite des cocktails alcoolisés.

12



L’ordre d’apparition des cocktai
carte.

Ma SELECTION DE COCKTAILS

Is dans le panier sera l'ordre d’apparition des cocktails sur la

_ Vous pouvez changer ['ordre d’apparition en cliquant sur les
fleches haut — bas. Ainsi, les cocktails pourront étre affichés

sur carte en fonction de vos souhaits : base alcool, verre

utilisé ou encore couleur du cocktail.

X Supprime un cocktail de votre sélection.

Alcoolisés /
- w X
W Mojita X
Sans alcool
Bella Luna X
k.
Fresh Mango X

Imprimer ma sélection |
Enregistrer ma sélection Ja

La sélection sera enregistrée et apparaitra a la

/prochaine connexion sur cet ordinateur.

XA, MTEL{ | ——Supprime la totalit¢ de la sélection pour
- DECOGCKTAILS recommencer & zéro.
W CREER MA CARTE -' \
) ) Possibilité  de créer ma carte cocktails
MATERIEL NECESSAIRE directement avec la sélection qui vient d’étre
constituée.
l’ Doseur 2 cl/4 cl
Cuillere a mélange
Vous retrouverez ici le matériel nécessaire a
/pimn la réalisation des cocktails de ma sélection

' Shaker

uniguement. A chaque fois qu’un cocktail est

ajouté dans ma sélection le  matériel,

» :
. Passoire

correspondant a sa réalisation, s’ajoute.

Aide

K/ . .
*%* Impression de la sélection

Per

Imprimer ma sélection

plus,

alcoolisés/sans alcool

cocktails
De
réalisation de ma sélection est

met d’imprimer la sélection réalisée avec les

et les ingrédients qui les composent.

le matériel nécessaire a la

rappelé.

13



Voici I'impression d’une sélection

Ma sélection de cocktails

Sans alcool

™
) Caramelo
gl

jus d'orange, jus de pamplemousse, sirop de caramel

3 Bella Luna

jus de ciron

\ Agruma

. jus d'orange, sirop de fraise, tonic, jus de pamplemousse
Alcoolisés

Y Mai Tai

rhum agricole, triple sec, jus de citron vert, rhum ambré

vodka, siro

i Long Island Iced Tea

le sucre de canne, cola, tequila, tnple sec,

rhum impor

gin
Lime' O Nada

vodka, eau gazeuse, gin, jus de citron vert

Matériel nécessaire

. Shaker #» Passoire

x Daseur 2 cl/4 cl Cuillere & mélange

% Aide

Aide

Retrouvez le guide utilisateur en cliguant sur

aide.

14



3. Nos cocktails en vidéos

Pour visualiser les vidéos de démonstration des cocktails, cliquer sur

sur la page d’accueil.

Nos cocktails en vidéos

Le module vidéo : cliquez sur u pour lancer la
vidéo.

= B KM | o0 o000 | 8|l

Recette cocktail shots

La liste des vidéos cocktails : cliquez sur les noms pour

choisir les vidéos a visionner. oy

. Recette cocktail margarita
.
=

E . Ei‘] Recette cocktail pinacolada
ta
. - . Recette cocktail cosmopolitan
=l
il
b

L

4 .oaf i Recette cocktail mojito
et 1 :

B

15



Cartes et
chevalets
cocktails



Carte des Cocktails

1. Création de carte et chevalet cocktails

Le menu création de carte est accessible via 4 accés différents :

** Menu supérieur

PACCUEIL™S COCKTAILS | CAR b CONSEILS

*$* Bar interactif

La carte

Réalisez rapidement et facilement, I3 carte cocktail
qui vous correspond,

** Menu inférieur

Vos cartes cocktails
pas a pas

Créez sur mesure
vos cartes cocklail
grice a nos modéles

17



En entrant dans le menu carte cocktails, une page d’accueil décrit les différentes étapes de
création de carte ainsi que les 2 options : carte prédéfinie ou carte personnalisée.

** Les cartes prédéfinies

Les cartes prédéfinies sont des cartes dont les cocktails ont déja été sélectionnés autour d’une
thématique particuliere : les cocktails incontournables, les longs drinks, les différents mojitos ou
encore une carte des cocktails sans alcool. Ces cartes peuvent étre la premiére étape d’une
offre cocktail dans votre établissement.

Les cartes prédéfinies

Les incontournables

lea incontearnablis !

Long Drink

Les mojitos

Les sans alcool

Alcoolisés : Cuba libre Mojito Tutti Fruth
Majito Whisky cola Mojitos aromatisés Caramelo
Fina colada Long istand iced tea (mangue, fraise. péche) Florida
Caipirinha Vodka orange Mojito royal Strawberry Cooler
Cosmopolitain Gin tonic Majito italien Virgin Colada
Margarita Get perrier Apple mojito Virgin Mojito
Tequila sunrise Virgin mojito
Gin fizz
Sans alcool :
Tutti Frutti
Florida

) . .
** Personnalisation de la carte

La carte personnalisée permet de choisir ses propres cocktails et sa propre création graphique.

3 ambiances graphiques sont proposées

Bar lounge

Bar a cocktails

bar lounge, bar a cocktails et bar-brasserie.

Bar brasserie
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** Les tarifs publics

Vous retrouverez aussi les tarifs de chacun des modéles de carte (2 ou 3 volets), du

chevalet.
Modéle Tarif HT*
Carte 2 volets Brasserie/lounge/bar a cocktails 15 €/ carte
Carte 3 volets Brasserie/lounge/bar a cocktails 20€ / carte

Carte prédefinie (2 volets) | | Mojito/Sans alcool/long drink/Incontournables 15 € /carte

Chewvalet du mois 1 ou 2 cocktails T£ / chevalet

Mémo barman Mémo personnalisé supplémentaire 35 €/ mémo

A noter : Pour chague commande de carte, un mémo barman reprenant les recettes des
cocktails de « ma sélection de cocktails » est offert.

A chague commande de carte, recevez 50% du total de votre commande en bon d’achat
produit valable chez votre distributeur C10 (voir conditions d’utilisation dans la partie FAQ).
Sur cette page, retrouvez également les informations relatives a la commande.

En fin de page, cliquer sur « créer ma carte » pour commencer le processus de création de
cartes.

20



A. Etape 1 : Choix du format

2 choix possibles pour la réalisation de la carte : carte prédéfinie ou carte completement
personnalisée.

** Carte prédéfinie

Sélectionner le type de carte.

Les incontournables Les long drink
(7 alcoolisés, 2 sans alcool) (6 cocktails) (6 cocktails) (6 cocktails)
o .
*%* Carte personnalisée
OPTION 1 : Realisation d'une carte personnalisée

Carte 2 volets Carte 3 volets Chevalet cocktail du mois
21x%30 cm 21%x43 cm 10%15,5 cm
@ 6 cocktails © 10 cocktails © 1 cocktails
@ 9 cocktails (D 15 cocktails D 2 cocktails

Choisir le  format de la carte (carte 2 volets ou carte 3 volets ou chevalet cocktail du mois)

et le nombre de cocktails souhaités sur le format.

21



B. Etape 2 : Choix du modéle

Cette étape est spécifique au choix d’une carte personnalisée.

@ & (1]

Choisir I'ambiance graphique de la carte.

Ensuite, {t"} cliquer sur pour passer a |’étape suivante.

4
]

C. Etape 3: Choix des cocktails

Cette étape est spécifique au choix d’une carte personnalisée.
Pour choisir les cocktails que vous souhaitez voir apparaitre sur votre future carte, vous pouvez

effectuer une recherche par mot clé ou avancée (cf page 8 1. Criteres de sélection). Ainsi
vVOUS pourrez commencer & constituer votre sélection (cf. page 13 B. Ma sélection cocktails)

X Ajouter un cocktail & ma sélection

Ajauter cecacktail

Cligquer sur pour le sélectionner et le placer sur ma carte. Le

bouton se transforme en L FIESEMEASNS Ma SelEcion;

Une fois le cocktail sélectionné, le compteur a gauche de I’écran vous informe sur le nombre
de cocktails présents dans votre sélection par rapport au nombre total de cocktails gue vous
avez renseigné en étape 1

MA CARTE COCKTAIL

0

cocktails

MA CARTE COCKTAIL

1

cocktails

sur m sélectionnés

sur m sélectionnés

22



** Le résumé de votre sélection en temps réel

Ma SELECTICN DE COCKTAILS

Alcoolisés
§ Americano X

Sans alcool =1 X Supprimer un cocktail de votre sélection.
e
W Agruma X

imprimer ma sélection

Enregistrer ma selection sur le site votre sélection de cocktails en cliquant sur

'; snli?p& EFEHH il les boutons correspondants.
3 - i
A TAILS De méme que pouvez supprimer toute votre sélection.

Vous avez la possibilité d’imprimer et de sauvegarder

MATERIEL NECESSAIRE , .
A tout moment, vous pouvez consulter votre sélection dans le

X Doseur2aiaal bandeau a droite de I’écran qui vous informe de vos choix de

cocktails alcoolisés et sans alcool et du matériel nécessaire

Cuillére a melange s
pour les réaliser.

Aide

Pour toute autre information, vous référer a la page 12 (Cocktail — H. Ma sélection de
cocktails) .

U

Ensuite, r{b cliquer sur pour passer a |’étape suivante.

23



D.Etape 4 : Produits nécessaires et choix des marques

Dans cette étape retrouvez tous les produits nécessaires a la réalisation de votre sélection de
cocktails.
Pour chaque produit nécessaire, vous pouvez choisir une marque partenaire.

Il est obligatoire de renseigner une marque pour chacun des produits rentrant dans la
composition des cocktails sélectionnés précédemment.

Eite =n censtruction { Carte / Etape 4 © produits nécessaires et choix des marques

4. Produits nécessaires et choix des marques

Spiritueux

_ \L
o < — Choisir — J > i=i
VD .4:3 Choisir El » | — Choisir —
whisky isi
rhum agricole —ChDi;ir— .
triple sec - t:l.'ll}lﬁir - a ?Y?D;?w ?
ligueur de pomme | = Chcrisir— El Sri-u ki
OmIesKl
rhum ambee
Smirnoff Red
Jus
jus d'crange — (-:hcrisir— El
jus d'ansnas — Chpisir — El
jus de pomme — Choisir — u
jus de pamplemousse _bﬁugir_ a
Jjus de citron vedt - Choisir — El
jus de citron
Purée
purée de fraize | Fruit de Monin El
Sirop
sirocp de suoe de canns = bﬁulﬁir = Z|
sirop de freise — ﬁhu:tis-ir— El
sirop d'orgest — Chpisir — Z|
Soft
EBU gazeuse Perrier El
tonic Schweppes Z|
Autres
menthe
citron vert

Ensuite, \{b cliquer sur pour passer a |’étape suivante.

<+

24



E. Etape 5 : Définition du prix de vente

Lors de cette étape vous renseignez les prix de vente au consommateur (affichés sur carte)
pour chacun des cocktails sélectionnés.

Alcoolisés
—
© Apple Martini 0.00 ‘e OEntresethe
* WaiTai 0.00 € OEntre5et6e
T Whisky Sour 0.00 ‘€ OEntre5ath e Pour chacun des

cocktails, vous pouvez
Sans alcool vous référer au prix
kde vente conseillé.

¥ Aguma 0.00 € OEntredetse

i Tutti Frutti 0.00 OEntragetse

i

OEntradatse

W Virgin Majito 0.00

‘pour definir vos pox de vente |

Simulateur colt de revient

000 [

) . - . - otk de reviert 40 -
0’0 Slmulateur COUt de I'eVIent 5 1: . e formatfonch|  prvachat | coitdermiontce e | dose | T EEIEN L i onaeiis

100,00 I [
42500 00| -

Un simulateur de coOt de revient est disponible

pour vous aider a fixer les prix de vente.

Pour chaque cocktail, renseignez le prix d’achat

a la bouteille des produits nécessaires dans les

cases blanches.

Automatiquement, le simulateur vous donne le

colt de revient du cocktail.

==

Ensuite, {b cliguer sur | e pour passer a |’étape suivante.

25



F. Etape 6 : Prévisualisation

L’étape de prévisualisation de la carte vous permet de vous rendre compte du résultat final en
visualisant une représentation en 3D de votre carte (format, modele, cocktails et prix).

" T Cliguer pour télécharger la
. ; carte en format FPDF et la
i : visualiser page par page.

Télécharger le PDF

Télécharger le Mémo

Cliquer pour télécharger le
Mémo Barman ( PDF).

Tourner la carte vers la
gauche ou la droite en
passant le curseur sur les
fleches.

** Le Mémo Barman

A chague commande de carte, un Mémo Barman vous est offert. Cet outil, destiné au
barman, reprend les fiches cocktails, consultables en ligne et permet une bonne réalisation des
recettes.

Apple Martini

Liste des ingrédients

1- Verser 3 ¢l de vodka, 2 ¢l de liqusur de pomme et 2 cl
de pomme dans le shaker. i

"b 2 - Compléter avec des giagons.
3 - Shaker,
4 - Litil

Etapes de la recette

Matériel
Shaker
Passaire
Dosaur 2 clid cl

Liste du matériel nécessaire

" Décoration
Poser un a¥gmtall de pomme sur le bord du verre.

Conseil décoration

Ensuite, cliquer sur pour passer a |’étape suivante.

26



Cette étape vous permet

de vérifier

toutes les

G. Etape 7 : Récapitulatif

informations que vous avez

précédemment et d’indiquer le nombre de cartes que vous souhaitez.

** Le format et le modele

Carte sélectionnée

-

renseignées

oemigne O canes sounEks
'1‘;?""""”"' Renseigner le nombre
d’exemplaires de
-
SIIDTE 02 METE S00NERS ,
{1 2 i) cartes et Mémo
: Barman souhaités.

G cocktails

) . .
** Les cocktails sélectionnés

Cocktails sélectionnés

Alcoolisés

¥ Apérol Spritz 5,00 € 2 |

i Americanc 500 £ 2 |
Bellini 5,00 € 2 |
Apple Martini 5,00 € @ |

Sans alcool

i Ccaramelo |E.IIII€ @ |

L Bella Luna 5.00 € 2 _

Modifier les prix de ma carte

+$* Matériels et verrerie nécessaires

Matériels nécessaires Verrerie nécessaire
I Doseur 2 ol o u Humicane
Cuillére & mélange n Rodk
' Shaler “ Tumbles
# Passoire [l Flute
L ad
ﬁ Martini

Ensuite, \b cliquer sur pour

A cette étape possibilitt de modifier

—

encore les prix des cocktails.

Récapitulatif du matériel et de la
} verrerie nécessaires pour la
réalisation des cocktails sélectionnés.

passer a |’étape suivante.
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H.Etape 8 : Finalisation

Avant I’étape de finalisation vous devez vous connecter a votre compte ou en créer un pour
finaliser votre commande. (cf. création et gestion de compte).

% Récapitulatif de votre commande

Toutes les informations concernant la facturation sont renseignées dans le tableau ci-dessous.

Récapitulatif de votre commande

Carte personnalisable 2 volets 8 coddails - modéle Bar lounge 15€ 235 €
lémo Barman 1 Gratuit Gratuit
Frais de port Offerts
Total commande HT 225€
TVA 19.6 % M€
Total commande TTC 269.1€

+%* Livraison et facturation

Renseigner I'adresse de livraison des cartes et I'adresse de facturation. Les deux adresses
peuvent étre différentes.

Livraison et facturation

Adresse de livraisen Adresse de facturation
Socke Sockee

hom Nam

Frénom [Prénom

Adresse Adresse

Code postal Code postal

Wille Wille

+* Conditions générales de vente

Cocher cette case obligatoirement pour pouvoir passer a I'étape suivante et finaliser votre
commande. Les conditions générales de vente sont accessibles dans le pied de page du site.

Conditions générales de vents

I%J)‘aceepte les conditions générales de vente

L

Ensuite, {t"} cliquer sur pour passer a |’étape suivante.
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|. Etape 9 : Paiement

Il vous est demandé une derniére vérification de votre commande avant de finaliser le

paiement de celle-ci.

Récapitulatif de votre commande

Désignation Quantité | Prix unitaire HT | Montant HT
15

Carte personnalisable 2 volets 6 cocktails - modéle Bar lounge 15 € 225 €

Mémo Barman 1 Gratuit Gratuit
Frais de port Offerts
Total commande HT 225€
TVA 19.6 % 441€
Total commande TTC 269.1 €
Votre distributeur

C10 - Cocktail

37-39 Rue de Neuilly

92110 Clichy

01.41.27.94.00

01.41.27.94 00

marika.cochet@c10.fr

N
Une fois la vérification terminée, valider en cliquant sur

et vous serez dirigé vers une interface de paiement pour renseigner vos coordonnées
bancaires. La commande sera finalisée et vous recevrez un email de confirmation.
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Le cocktail du mois

1. Créer un chevalet pour le cocktail du mois

)
*%* La recette

Vous pouvez réaliser un chevalet du mois avec le cocktail du mois mis en avant sur la page
d’accueil, ou alors, vous pouvez sélectionner n’importe quel cocktail de la base et en faire
votre cocktail du mais.

o 5 7 _,__,.J' ¢ Mon compte

A

Sélectionnez la ru rique de votre choix

Vos cartes cocktails Nos cocktalls en vidéos Le cocktall du mois
pas a pas

Créez sur masure

N L Margarita

SRS S HC A | Coodsil naticnal mexicain,
frals, citronng svec uns touche
de fleur doranger. (12 o)

L Y g
CREEZ VOTRE CARTE @l VIR LES VIDEOS DECOUVREZ LA RECETTE

DECOUVREZ LA RECETTE ‘h
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Dans chacune des fiches cocktail, vous avez la possibilité de faire un chevalet du mois pour
ce cocktail (cf. de la page 10 a la page 12).

{t’) Cliquer sur pour creer le chevalet cocktail du mois.

Si vous souhaitez revenir a la liste des cocktails pour choisir un cocktail différent de celui du
mois pour un chevalet, {*_n} cliquer sur

Ensuite, vous suivrez les mémes étapes de création que pour la création de carte (cf. page
77 1 Création de carte et chevalet cocktail).

¢ Preévisualisation
A la difféerence de I'étape de prévisualisation des cartes cocktails (page 23), il n’y a pas de
Mémo Barman a télécharger mais vous retrouvez les étapes de la recette sur la fiche cocktail

du site.

Kol Sleomilo

) T Vous pouvez télécharger le format FPDF pour impression de votre
—| | i chevalet cocktail du mois.

Télecharger le PDF

Faites pivoter le chevalet vers la gauche et la droite
en passant le curseur sur les fleches.

{"} Cligquer sur pour passer a |’étape suivante.
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Produits nécessaires

ACCUEIL™ COCKTAILS | CARTE e R e

& ASTUCES

Dans la barre du menu, {b cliquer sur produits nécessaires.

C’est une page d’'information sur I’ensemble des produits nécessaires a la réalisation des
cocktails.

/ .
*%* Les catégories

Le menu de gauche présente les principales familles de produits (alcools et softs) qui entrent
dans la réalisation des cocktails.

Retrouvez toutes les informations produit catégorie par catégorie.

Produits nécessaire Amers / Bitters

Amersibitter

en WM Lo
Ligueurs et Crémes de fruits

Rhums et Cachaca -

Teguila

Vermouth

Vodka

VWhisky

ir d'un alcool neufre aromatisé avec des extraits de plantes et au godit amer prépondérant

Purges et créme de coco
Les jus de fruits

Lez EiFDD'S Apgral Camparl

Les sofis
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Matériels nécessaires

ACCUEIC™S COCKTAILS ! CARTE ? MATERIELS

MEC

Dans la barre du menu, {b cliquer sur matériel nécessaire.

C’est une page qui regroupe I'ensemble du matériel nécessaire a la réalisation des cocktails

présentés sur le site.

Le matériel nécessaire

Cuillere a mélange

¢
*T\ Blender

Le shaker

Passoire 3 glagons

i Lt Titrar o cockladl réaliss s sheder. plscar i passnirs
Maintendr i pess0ire sur i tmibate svec vobre indoo of wargsr i madan

& 5UT i timbads an atder du boston ehelsr
& 55 WaTha Eppro s

Doseur a alcoolimesure

LE OOsaur el WThiss DO mesoe SE0 Breldsn Bs ok M s 0K
2 1= B A = Lo ik et e et £ ) ey ee i sl I8 2 TE

5 MBELTRE 04 DEs8nT 50T vanablas &t foncoon oy PEyE =E"éj'_"|:r'."l‘ & An GIETRTE J8 DoseLr JTlsS |'t-|"_EJ

25¢lerscl

Tout le matériel présenté est disponible auprés de votre distributeur C10.
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Conseils & astuces

ACCUEIL COCKTAILS CARTE

Dans la barre du menu, {l_») cliquer sur conseils et astuces.

** Les techniques de préparation d’un cocktail

Cette page vous donne des conseils quant a la préparation d’un cocktail : préparer un cocktail
au verre, au shaker...

Préparation au verre

Méthode

** Les regles de base

Vous pourrez ici retrouver des astuces sur : comment givrer un verre, le rafraichissement des
cocktails ou encore la théatralisation du service des cocktails

Givrer un verre
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Gestion de compte

1. Créer un compte

Cliquer sur pour créer un compte.

La fenétre suivante s’affiche alors

Mon distributeur

Renseignez ou Choisissez votre distributeur C10 afin de bénéficier d'un bon d'achat auprés de ce demier, d'une valeur de 50% de
votre commande de carte* (*voir conditions d’utilisation ici)

[[1vous &tes livré par un adhérent C10

[Tl vous n'étes pas aujourd'hui livré par un adhérent C10

Mes informations de connexion

Email *
Créez voire mot de passe ®

Confirmation de votre mot de passe *

Mes coordonnaes

Typologie du point de vente * — Chaisir — El Personnalisation de {a carle
Mom du point de vente * [
Civilite — Chaisir - =]

Mom du gérant *

Prénom *

Ldresse * [
Code postat = ] [
villa* |
Telephone =
Emzil *

Site Internet [El

Retour Enregistrer
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Saisir vos coordonnées (code postal a 5 chiffres) et les caractéristiques de votre établissement.
Dans un premier temps vous devez renseigner si vous étes ou non livré par un adhérent C10.

®* Si vous étes livré par un adhérent C10, choisissez votre adhérent dans la liste déroulante.

® Si vous n’étes pas livré par C10 aujourd’hui, choisissez le distributeur C10 le plus proche
de chez vous afin de bénéficier d’un bon d’achat auprés de ce dernier lors de votre
prochaine commande de produits.

Vous pouvez aussi, lors de cette étape, indiquer les éléments de personnalisation que vous
souhaitez voir apparaitre sur la page de couverture de votre carte cocktails en cochant les cases
sur fond vert.

2. Gérer et suivre mes commandes

Dans votre « espace personnel » vous retrouverez les commandes que vous avez passé sur
le site et vous pourrez les suivre : commandes en cours, commandes en production et les
commandes terminées.

Site en consinicten [ Espace membre { Gestion cempte

Mes informations Commandses en cours Commandes an produciion Commandes ierminées

17 commandes listées

Clichy- Carte personnalisable 2 wolets & cockiails = TS £
SHIER-LORKT S0 4 | Ha11] Levalinis - modéle Bar lounge i ¥ PREBEEIS ;! xfirl
" Clichy- Carte prédafinie 2 valets § cocktails - " . ’
MBS COCKT38T  1C10 @m0 ok e e 18 - SR ;’ ?
! PR VO

Vous avez la possibilité de consulter les cartes que vous avez créées et le mémo associé a tout
moment.
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